SILCMESTERMENT 2024
AUF DEM HORBEN
AB 18 UHR.

MENU

Amuse Bouche

Ak

Pastinakensuppe mit Triiffelol
Gefiillter Porto Bello
begleitet mit feinstem Rindstatar, Brioche
Wolfsbarsch an Ingwer-Zitronensauce
Kernotto-Risotto

.22 4

Birnensorbet mit einem Schuss Theilersbirnen
b 284

Zartes Kalbskarrée (CH)
an Portweinjus,
serviert mit Wintergemiise &l leichtem Erdapfel-Wasabipurée

*hk

Maya's siisse Uberraschung

*h¥%k

Menupreis pro Person fr. 97.-

Wir freuen uns, mit IThnen den Jahreswechsel zu verbringen
und draussen am Feuer auf das neue Jahr anstossen zu diirfen.



SILCMESTERMENT 2024
AUF DEM HORBEN
AB 18 UHR,

VEGETARISCHES MENU

Amuse Bouche

A%k

Pastinakensuppe mit Triiffelol

.22 4

Gefiillter Porto Bello mit Brioche

.22 4

Lauch- eI Schalottentarte-Tatin, Créme fraiche

*hk

Birnensorbet mit einem Schuss Theilersbirnen
P-2:2:4

Gemiiseburger auf Linsenbeet
*hX

Maya's siisse Uberraschung

*hk

Menupreis pro Person fr. 74.-

Wir freuen uns, mit Ihnen den Jahreswechsel zu verbringen
und draussen am Feuer auf das neue Jahr anstossen zu diirfen.



